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Approvisionnement en restauration collective : les acteurs de la filiére se
mobilisent et alertent les pouvoirs publics sur les effets dommageables du
projet de décret

Paris, le 8 mars 2019

Les représentants de tous les maillons de la chaine alimentaire, de la production jusqu’a la restauration
collective, s’unissent aujourd’hui pour tirer la sonnette d’alarme sur le projet de décret, rédigé dans la
précipitation et censé permettre d’atteindre 50% de produits durables et de qualité en restauration
collective d’ici 2022.

Dés les Etats Généraux de 1’ Alimentation, nous nous sommes mobilisés, convaincus que la restauration
collective a un role majeur a jouer pour favoriser ’acces a une alimentation de qualité. Ce secteur est
un réel levier pour la transition de notre agriculture et ’enjeu que représente le décret ne doit pas

étre sous-estimeé.

Nous avions obtenu dans le cadre de la loi EGAlim que les produits locaux et I’ensemble des démarches
de qualité (telles Bleu Blanc Cceur, Charte bonnes pratiques d’élevage, Global Gap, Collectif de la 3™
voie...) soient éligibles aux 50% de produits considérés comme durables. L’objectif était a la fois
d’apporter plus de valeur a chaque maillon de la filiére, notamment celui de I’amont agricole, tout en
prenant en compte les attentes des convives. Comment expliquer au consommateur que les démarches
engagées par les collectivités pour favoriser un approvisionnement de proximité ne pourront étre
valorisées en restauration collective ? Le Président de la République avait pourtant confirmé a Rungis,

« l’engagement d’atteindre 50% de produits bio ou locaux en restauration collective d’ici 2022 ».

La loi doit encourager un approvisionnement de qualité qui soutient 1’activité des filiéres frangaises.
Or, le décret, dans sa version actuelle, va avoir I’effet inverse. Il risque de déstabiliser toute la filiere,
fragiliser les approvisionnements et mettre en péril la montée en gamme de 1’agriculture frangaise. Si
la liste des produits éligibles est trop restreinte, les professionnels n’auront d’autre choix que de recourir
aux importations pour atteindre les seuils fixés. Nous ne pouvons accepter qu’un tel risque soit pris

pour les filiéres frangaises.

Conscients de 1’enjeu de la loi alimentation pour notre agriculture et nos concitoyens et du poids des
3,7 milliards de repas par an de la restauration collective, nous alertons aujourd’hui sur les dangers

d’une adoption du décret en 1’état, et appelons a une vraie concertation en filicre.
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