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ELLES FONT
LEUR GRAND RETOUR!'!

Célébrons la tradition et le savoir-faire francais.
Cette année plus que jamais, pas de tables de fétes réussies sans Volailles Festives.

Découvrez tous les atouts des Volailles Festives :

Elles se vendent trés bien en décembre
Avec des produits gu’on ne trouve gu’a cette période de I’lannée, comme le chapon.

Il y en a pour tous les goiits, tous les budgets et toutes les tablées
Les volailles offrent une grande diversité d’espéces et de morceaux
et plusieurs modes de production pour répondre a tous.

Qualité et volume de produits sont au rendez-vous cette année
N’hésitez pas, passez vos commandes sans attendre !

LES DIFFERENTS MODES D’ELEVAGE POUR REPONDRE
A TOUTES LES ATTENTES DES CONSOMMATEURS

Les exigences sanitaires et les conditions d’élevage varient selon
les espéces de volailles et leurs modes de production :

* Volailles * Volailles * Volailles * Volailles s ° Volailles
classiques certifiées Fermiéres issues de AB AOP
conformes [EEHE Label Rouge PAgriculture =
Biologique
Retrouvez toutes DECOUVREZ

les infos sur
jaimelavolaille.fr

toutes les espéces
sur la page suivante
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Produit uniquement pour
les fétes de fin d’année,

Texture fondante au godt fin,
délicat et savoureux, le chapon
se cuisine souvent entier
accompagné d’une bonne
sauce ou d’une farce.

Roétie ou en cocotte,
idéale pour des alliances
sucré-salé ou simplement
accompagnée de champignons,
elle surprendra toujours
vos invités.

Connu pour son go(t original,

. Facile a cuisiner,
roti, braisé, ou en cocotte,
il se marie bien avec les fruits
rouges, les légumes et les
sauces un peu corsées.

Volaille des fétes par excellence,
sa chaire délicate et son golt
trés doux qui plait a tous, en
font

Déclinable a P’infini, la dinde
est souvent servie avec une
sauce ou farcie pour lui donner
encore plus de go(t.

Viande rosée appréciée

pour ses notes prononcées

et complexes. Son gras apporte
une saveur riche et une
tendreté particuliére.

R6ti, confit, grillé,
Oou en sauce, il se marie trés
bien aux saveurs sucrées !

Sa chair fine
et délicate prend facilement le

go(t de ses accompagnements.

Elle se marie bien avec les
herbes aromatiques, ou encore
en recette sucrée-salée.

Réputée pour son golt riche
et savoureux, elle se cuisine
rétie, confite ou en cocotte.
Parfaite accompagnée de
marrons, pommes de terre
ou légumes racines.

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Souvent farci et réti au four,

il peut aussi étre préparé en
fricassée. Et avec le jus de
cuisson, rien de tel qu’une bonne
sauce pour le servir qu’elle soit
classique a base de créeme ou

de vin, ou plus exotiques a base
de lait de coco et d’épices.

Plus petite que le canard,

s
rosée et goltue. Rétie, confite,
ou en sauce, elle se marie trés
bien avec les fruits rouges,

les agrumes, les épices ou

les herbes aromatiques.

La poularde offre une viande
moelleuse et juteuse. Sa qualité
et son godt subtil en font un
plat trés raffiné ! Rétie ou en
cocotte, elle se marie bien aux
herbes ou légumes d’hiver.

recettes pour vous et vos clients sur volailles-festives.fr
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Découvrez le plan d’actions prévu par I’
pour soutenir les Volailles Festives
Des actions complémentaires en points de vente et sur le web.
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Pour tous renseignements : jaimelavolaille.fr




