
Téléchargez le kit numérique clé en main
à l’adresse suivante : 

https://bit.ly/Agneau-Hiver2024

KIT NuméRIQUE
HIVER 2024

C’est l’hiver !  
Et l’agneau fait mijoter les bonnes idées !

Pour dynamiser l’offre de ce temps fort,  
retrouvez dans ce kit numérique un nouveau  

guide d’inspirations et des outils 
pour stimuler les actes d’achat des 35-49 ans.

Nos clients changent ? Changeons l’agneau !

y'a pas que
le gigot dans

l'agneau



8 Fiches recettes A6

navarin D’épaule d’AGNEAU 
aux légumes d’hiver

EXE 081222 NAVARIN EPAULE AGNEAU FR A6 HIVER.indd   1EXE 081222 NAVARIN EPAULE AGNEAU FR A6 HIVER.indd   1 09/12/2022   09:1209/12/2022   09:12

Côtelettes d’agneau aux 4 épices  
ET courge rôtie

Sauté d’agneau façon tajine 
aux châtaignes, abricots et pruneaux

EXE 081222 SAUTE AGNEAU FACON TAJINE FR A6 HIVER.indd   1EXE 081222 SAUTE AGNEAU FACON TAJINE FR A6 HIVER.indd   1 09/12/2022   09:1309/12/2022   09:13

Soupe de lentilles corail, émincés  
de tranches de gigot d’AGNEAU au PAPRIKA

EXE 081222 SOUPE LENTILLES CORAIL EMINCES GIGOT AGNEAU FR A6 HIVER.indd   1EXE 081222 SOUPE LENTILLES CORAIL EMINCES GIGOT AGNEAU FR A6 HIVER.indd   1 09/12/2022   09:1509/12/2022   09:15

Rôti d’agneau en croûte de pain d’épices 
pommes et pommes de terre rôties

EXE 081222 ROTI AGNEAU EN CROUTE PAIN EPICES FR A6 HIVER.indd   1EXE 081222 ROTI AGNEAU EN CROUTE PAIN EPICES FR A6 HIVER.indd   1 09/12/2022   09:1309/12/2022   09:13

Côtelettes d’agneau grillées 
au sirop d’érable

Retrouvez des outils et des inspirations  
pour dynamiser l’offre hiver. 

Avec l’agneau, l’hiver sera chaud en magasin !

Vous trouverez dans ce kit numérique  
des fichiers des supports hiver  

pour pouvoir les imprimer  
ou les faire imprimer selon vos besoins.

Des idées, des repères et des inspirations  
pour renouveler l’offre agneau 

pendant le temps fort de l’hiver.

Livret inspirations

9

8

4 idées de préparations bouchères 

Sauté d’épaule au curryA partir de morceaux à mijoter (épaule côté jarret) + collier. ·  Préparation 

 Préparer un tikka massala en mélangeant du garam massala, une poudre de paprika  

ou de piment, du cumin moulu, du curcuma moulu, un peu de cardamone moulu  

et un oignon ciselé. Enrober l’agneau de cette marinade sèche.  ·  Cuisson préconisée 
En cocotte ou au four en cuisson lente.

Émincés pour wok
A partir de l'épaule côté palette découpée en émincés. ·  Préparation 

Émincer des oignons, couper les carottes et navets en julienne. Ajouter  
du gingembre moulu, du sel et de l’huile. Mélanger aux émincés d’agneau.

·  Cuisson préconisée 
5 minutes en sauteuse ou wok.

Émincés pour soupeA partir de l’épaule côté palette découpée en émincés.·  Préparation 
Mélanger de l’ail des ours, du poivre citronné, de l’huile et les émincés d’agneau. 

·  Cuisson préconisée 
À saisir en aller-retour à la poêle ces émincés s’ajoutent à une recette  
de soupe au choix du client. Soupe hivernale, asiatique… 

ÉPAULE (NAVARIN, SAUTÉ, TAJINE)

séparation des deux parties

1

désossage

2

parage

3

piéçage  pour navarin

4

Côté  
JARRET

À partir de l'épaule

émincés

Parage

3

parage

2

séparation des deux parties

1

Côté  
PALETTE

À partir de l'épaule

À partir de 2 épaules + 1 COLLIER

3 idées de découpes

parage

2

piéçage pour 
navarin

3

désossage

1

À partir d'un collier

collier(NAVARIN, SAUTÉ, TAJINE)

Tajine d’agneau aux fruits secsA partir de morceaux à mijoter (épaule côté jarret) + collier. ·  Préparation 

 Dans un saladier mettre l’agneau avec des fruits secs comme des amandes émondées,  

des abricots secs, des dattes dénoyautées, des raisins secs ou des pruneaux.  

Ajouter des épices, cumin ou ras el hanout et de l’huile d’olive. Mélanger le tout.
·  Cuisson préconisée 

 En cocotte bien fermée sur feu ou au four pour garder l’étouffé du tajine, en cuisson lente.

Les gestes en vidéo

De nouvelles inspirations 

 pour dynamiser

votre offre agneau en hiver

Nos cl¡ents changent,

changeons

L’agneau !

HIVER

Retrouvez dans ce guide des idées  

pour stimuler les actes d'achat des 35-49 ans  

en quête de cocooning et d'évasion culinaire.

Nos clients changent ? Changeons l’agneau ! 

AFFICHE 30x40 

y’a pas que
le gigot dans 

l’agneau

Pour + d’idées recettes : 
WWW.jadorelagneau.fr

Cr
éd

its
 p

ho
to

 : J
ul

iet
te

 La
lb

al
try

 / 
De

lp
hi

ne
 C

on
st

an
tin

i

Kakemono 60 x 120 cm
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AFFICHE 50 x 70 cm

VitrophanieS 10 CM
EXE 081222 VITRO WOK AGNEAU 10X10 TEMPS FORT HIVER.indd   1EXE 081222 VITRO WOK AGNEAU 10X10 TEMPS FORT HIVER.indd   1 09/12/2022   19:1009/12/2022   19:10EXE 081222 VITRO SAVEURS MIJOTEES 10X10 TEMPS FORT HIVER.indd   1EXE 081222 VITRO SAVEURS MIJOTEES 10X10 TEMPS FORT HIVER.indd   1 09/12/2022   19:1009/12/2022   19:10 EXE vecto 040322 GMS & AB VITRO 10X10 generique TRAD.indd   1EXE vecto 040322 GMS & AB VITRO 10X10 generique TRAD.indd   1 04/03/2022   16:4204/03/2022   16:42

réglette 3,8 x 50 cm
EXE vecto 091222 GMS VITRO REGLETTE tajine AGNEAU HIVER 38X500mm.indd   1EXE vecto 091222 GMS VITRO REGLETTE tajine AGNEAU HIVER 38X500mm.indd   1 12/12/2022   10:4212/12/2022   10:42

Soupe de topinambours  
LAMELLes d’agneau

Souris d’agneau  
braisées
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Nos cl¡ents changent,

changeons

L’agneau !
le coin des pros 
de l'agneau

sur jadorelagneau.fr/pro

A votre disposition des outils pratiques et pédagogiques pour trouver 
des inspirations à partir de chaque pièce traditionnelle de l'agneau.

Livrets inspirations par temps fort Fiches par morceaux

Fiches recettes Vidéos pro


