
Je définis et/ou modifie les recettes entrant dans la 
composition des aliments pour animaux d'élevage. J'élabore 
des recettes équilibrées en fonction des besoins nutritionnels 
des animaux, des prix et disponibilités des matières des 
premières. Je dois prendre en compte les contraintes de 
l'usine de fabrication, respecter la réglementation et les 
cahiers des charges. J’effectue les tests et essais nécessaires 
pour garantir la qualité nutritionnelle et la sécurité 
sanitaire des aliments pour animaux et de leurs emballages.

Placé(e) sous l’autorité hiérarchique d’un 
Responsable fonctionnel ou d’un Responsable 
formulation, je collabore avec différents 
interlocuteurs en interne.

Une certification de niveau 5 (BTS, DUT…) 
est souhaitée dans les domaines du génie 
des procédés, de la chimie ou de l’agroalimentaire.

• Tests et essais d’optimisation de procédés ou de mise au point de nouvelles recettes et
de nouveaux procédés à l’échelle du laboratoire

• Tests et essais industriels pour la mise au point de recettes
• Contrôle des aliments pour animaux mis au point
• Entretien des équipements des unités pilote et réalisation d’opérations de

maintenance de premier niveau et de changement de format

• Enregistrement et transmission d’informations en lien avec les projets conduits

DÉFINITION DU MÉTIER POSITIONNEMENT DANS L’ENTREPRISE

ACTIVITÉS

VOIES D’ACCÈS

technicien(ne) formulation 
Technicien(ne) R&D

financé dans le 
cadre de la 

convention de 
coopération 
signée avec

Code ROME : H1210 – Intervention technique en études, recherche et développement



Je peux évoluer vers un poste de Responsable 
formulation.

Communication orale

Résolution de problèmes

Communication écrite

Organisation / autonomie

Travail en équipe

Innovation

Influence et persuasion

Apprentissage et actualisation de 
ses compétences

Gestion des relations interpersonnelles, 
des situations relationnelles délicates

Traitement de situations sources de 
tension

Adaptabilité/réactivité/proactivité

Rigueur et fiabilité

Prise d’initiative / gestion des aléas

RESSOURCES transverses 

Analyse et synthèse de l’information

Le métier de technicien(ne) formulation est marqué
par le renforcement des exigences liées à la qualité
des produits (sans OGM ou pesticides, bio…).,
l’attention accrue portée au bien-être animal et à la
qualité nutritionnelle des produits, l’adaptation des
formules ou recettes aux spécificités des élevages,
ainsi que l’essor de l’analyse de données à l’aide
d’outils digitaux.

Ressources sociales et relationnelles

Ressources personnelles

Découvrir le métier en vidéo

• Travail en zone règlementée
• Forte variation de l’activité dans le temps
• Travail en équipe
• Travail nécessitant le port d’une tenue spécifique 

CONDITIONS D’EXERCICE

ÉVOLUTIONS RÉCENTES DU MÉTIER

PERSPECTIVES DE CARRIÈRE 
ET PASSERELLES MÉTIERS

En savoir +
Site web nourristonfutur

Persévérance

Ressources cognitives

financé dans le 
cadre de la 

convention de 
coopération 
signée avec

https://www.youtube.com/watch?v=z1bw5vt2cVo
https://www.youtube.com/watch?v=z1bw5vt2cVo
https://www.youtube.com/watch?v=z1bw5vt2cVo
https://www.youtube.com/watch?v=z1bw5vt2cVo
https://www.youtube.com/watch?v=z1bw5vt2cVo
https://www.nourristonfutur.fr/
https://www.linkedin.com/company/la-coop%C3%A9ration-agricole-nutrition-animale/?viewAsMember=true
https://www.linkedin.com/company/la-coop%C3%A9ration-agricole-nutrition-animale/?viewAsMember=true
https://www.linkedin.com/company/la-coop%C3%A9ration-agricole-nutrition-animale/?viewAsMember=true
https://www.youtube.com/playlist?list=PLlQMUddaDdRWDFY3mhLZ4NKHpmqH7Rt8S
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